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VORSPEISEN

Vitello Tonnato vom Schwein — zartes Fleisch
auf cremiger Thunfischsauce mit Kapern

Charcuterie aus Europa — Auswahl italienischer Salami,
Serrano-Schinken und franzésischem Landjager

Asiatischer Nudelsalat — mit Shrimps, frischen Krautern,
Sesam und leichter StRR-Scharfer Vinaigrette

Antipasti & Hummus — mariniertes Gemuse, Oliven,
Kichererbsencreme und knuspriges Fladenbrot

SUPPEN

Minestrone — klassische italienische Gemisesuppe,
aromatisch und herzhaft

HAUPTGERICHTE

Massaman Curry vom Lamm

mit Kartoffeln, Niissen und milden Gewiirzen

Beef Bourguignon — zart geschmortes Rind
mit Perlzwiebeln und Pilzen in Rotweinjus

Teriyaki-Lachs — mit Zuckerschoten
und frischem Ingwer

Frutti di Mare in leichter Knoblauch-
Chili-Olivensl-Sahnesauce

BEILAGEN

Cremige Bio-Polenta mit Krgutern und Parmesan * Ratatouille -
mediterranes Gemuse aus Zucchini, Aubergine, Paprika und Tomate
Bio Jasmin-Reis * Rissole-Kartoffeln mit Rosmarin - Brokkoli mit Mandeln
und Zitrone

DESSERTS

Créme Bralée - klassisch mit Karamellkruste

Panna Cotta mit Maracuja — fruchtig und cremig

Tiramisu — italienischer Klassiker mit Espresso & Mascarpone
Brownie - saftig, schokoladig

GroRe internationale Késeauswahl mit Nussen, Frichten & Chutneys



